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Aldella food production company produces a variety of 
processed chicken products that are carefully prepared in 
fully-automated   production facilities . 

It is our objective to supply the market with consistently 
high-quality products and deliver high levels of customer 
satisfaction every day through creative innovation by a 
committed and enthusiastic team .  

We place a high value on agility and flexibility to deliver 
superior customer service providing individual solutions to 
each customer by supplying products with unique features , 
 benefits ,  and first-class services . 

ALDELLA 
FOOD PRODUCTION 
COMPANY

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . .



تقدم شركة الديلا للأغذية مجموعة متنوعة من 
منتجات الدجاج المعالجة التي يتم إعدادها بعناية 

في مرافق إنتاج مؤتمتة بالكامل.

هدفنا هو تزويد السوق بمنتجات عالية الجودة 
وإرضاء عملائنا بشكل مستمر من خلال فريق عمل 

حماسي مبدع وملتزم بقوة الأداء.

نولي اهتمامًا كبيرًا للسرعة والمرونة لتقديم خدمة 
عملاء استثنائية وحلول فردية لكل عميل عبر 
منتجاتنا المميزة وخدماتنا من الدرجة الأولى.

عن الشركة



In accordance with Saudi Vision 
2030, ALDELLA, a new modern 
state of the art factory in Sudair, 
maintains the highest international 
standards in terms of production, 
quality, and hygiene with its 
versatile and sophisticated food 
processing technology.

The factory spans over 5920 m2 and is 
operated by a team of 40 qualified and well-
trained employees, predominantly consisting of 
Saudi ladies. It has a flexible product capacity 
with up to 6500 mt per year and has been 
designed to be easily expanded.

تماشيًا مع رؤية 2030 للمملكة العربية 
السعودية، تم إنشاء مصنع الديلا 

الحديث في سدير لتقديم خدماتنا وفق 
أعلى المعايير الدولية للإنتاج والجودة 
والنظافة، مستخدمًا أحدث التقنيات 

المتطورة لمعالجة الاغذية.

يمتد المصنع على مساحة 5920 م2 ويتم تشغيله 
من قبل فريق عمل مؤهل يتكون من 40 موظفًا، 

معظمهم من السيدات السعوديات. يتمتع المصنع 
بسعة إنتاج مرنة تصل إلى 6500 طن متري سنويًا 

حيث تم تصميمه ليصبح قابلًا للتوسعة بكل سهولة.



To deliver innovation in the food 
production field and provide the 
right solutions to every customer, 
allowing us to grow together.

OUR MISSION      
We provide the right products 
and services to our customers 
by continuous adaptation, 
learning, innovation, 
collaboration, and flexibility, 
while attracting, rewarding, and 
retaining the highest caliber of 
people who are committed to 
integrity and delivering value to 
our customers, shareholders, 
communities, and employees.

OUR
VISION

OUR
MISSION

OUR
VALUES

الابتكار في مجال الأغذية 
وتقديم الحلول المناسبة لكل 
عميل لنتمكن من النمو معًا.

نقدم المنتجات والخدمات 
المناسبة لعملائنا عبر التكيف 

المستمر والتعلم والابتكار والتعاون 
والمرونة، مع جذب أعلى مستوى 
من الأشخاص الملتزمين بالنزاهة 

وتقديم القيمة لعملائنا ومساهمينا 
ومجتمعاتنا وموظفينا ومكافأتهم 

والمحافظة عليهم. 

رؤيتنا قيمنا

رسالتنا

We are committed to achieving 
success while having a 
positive influence on our 
communities, environment, 
customers, and staff.

We deliver consistent results 
the right way with honesty 
and integrity.

We are inclusive, and through 
collaboration we succeed.

We listen, assume positive 
resolve, and then speak with 
truth and candor.

We embrace learning, 
creativity, and innovation to 
improve day after day.

We ensure a safe, healthy, 
and supportive working 
environment for all.

نلتزم بتحقيق النجاح 
بأثر إيجابي على 

مجتمعاتنا وبيئتنا 
وعملائنا وموظفينا.

نلتزم بالنزاهة والأمانة 
في تقديم النتائج 

الصحيحة والملائمة.

نتصف بالتكامل والتعاون 
بين أعضاء فريقنا.

نسمع آراءكم ونعمل 
على حل الأمور بكل 
شفافية ومصداقية.

نواصل التعلم والإبداع 
والابتكار للتطور يومًا 

بعد يوم.

نضمن بيئة عمل 
آمنة وصحية وداعمة 

للجميع.
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 توسيعًا لقائمة منتجاتنا المتجددة،
 يكرس فريق الأغذية جهوده

 وحماسه لابتكار منتجات ونكهات
 جديدة يستمتع بها عملاؤنا

وموردونا في كل مكان.

As an extension to our evolutionary 
product list, our passionate Food’s 
team devotes extensive quality time to 
customize new products and flavors 
for our customers and suppliers.



نبحث عـن ابتكار منتجـات جديـدة
يعمـل مركز الأبحـاث والابتـكار في شركة 
الديلا على ابتكـار وتخصيـص المنتجـات 

التـي تلبي التوجهات العـالميـة وتتماشى 
مع متطلبات عملائنا وموردينا. 

 في شركة الديلا نقدم
المنتجات الأساسية التالية:

ماذا نقدم

• صدر دجاج بالبقسماط
• شرائح وقطع الدجاج بالبقسماط

• أجنحة الدجاج بالبقسماط
• شرائح الدجاج

• صدر دجاج مطهو متبل
• أجنحة الدجاج المطهية المتبلة

• IQF صدر دجاج 
• IQF أجنحة الدجاج 

• إضافات الدجاج
• اضلاع لحم بقرى مطبوخة ببطئ

Looking for innovating new products

Our Research & Innovation Center is willing 
to create and customize products that meet 
the world trends, elevate, and align with our 
customers and suppliers’ demands.

At ALDELLA, we provide the following 
product range as standard list:

• Breaded chicken Breast
• Breaded chicken strips and chunks
• Breaded chicken wings
• Chicken strips
• Marinated cooked chicken breast
• Marinated cooked chicken wings
• IQF chicken breast
• IQF chicken wings
• Chicken toppings
• Slow cooked Beef Short Ribs

WHAT WE DO



OUR 
PRODUCTS 
RANGE
مجموعة منتجاتنا



BREADED
PRODUCTS
منتجات بالبقسماط

BREADED
PRODUCTS

منتجات بالبقسماط



BREADED
PRODUCTS
منتجات بالبقسماط

BREADED
PRODUCTS

منتجات بالبقسماط



MARINATED
& COOKED
متبل ومطهي

MARINATED
& COOKED
متبل ومطهي



MARINATED
& COOKED
متبل ومطهي

MARINATED
& COOKED

متبل ومطهي



IQF-RAW
TENDERISED
دجاج مجمد نيئ ورقيق

MARINATED
& COOKED

متبل ومطهي

أعلى نتاج صافي واقل محتوى مائي مع • 
الحفاظ على طراوة و طعم الدجاج اللذيذ

اقل فاقد اذابة لا يزيد عن 3%• 
اقل فاقد طبخ لا يزيد عن 17%• 

• Highest chicken yield and less water 
content with keeping best tenderness 
and taste of chicken

• Thawing loss not more than 3%
• Cooking loss not more than 17%



IQF-RAW
TENDERISED
دجاج مجمد نيئ ورقيق



All our dedicated staff, equipment, 
and production facilities comply 
with the sanitary and hygienic 
requirements of good manufacturing 
practices (GMP).

يمتثل جميع موظفينا 
ومعداتنا ومرافق الإنتاج 

للمتطلبات الصحية 
لممارسات التصنيع 

.(GMP( الجيدة

We take pride in our quality and have 
a robust quality management system 
that monitors and controls all steps 
of the production process to ensure 
only the best products are delivered 
to our customers.

QUALITY
MANAGEMENT SYSTEM

 نفتخر بجودتنا المقدمة من خلال أنظمة
 إدارة الجودة الصارمة التي تراقب وتتحكم
 في جميع خطوات عملية الإنتاج لضمان
تسليم أفضل المنتجات فقط لعملائنا.



كما نمتلك مختبر متكامل في 
الموقع أيضًا. شركة الديلا منشأة 
 BRC, HACCPإنتاج معتمدة من

.(ISO 22000 FSMS( و

We also have a fully functional on-
site laboratory. ALDELLA company  
is a HACCP, ISO 22000 (FSMS), and 
BRC certified production facility.
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+966 55 045 8606
info@aldella.com.sa
www.aldella.com.sa

Contact للتواصل


